TAARTSMAKEN

BISCUIT
-vanille
-chocolade
-mokka
-kaneel
-kokos
-speculaas
-citroen
-Sinaasappel
-Gember
-Kardemom

evt. tegen eemeerprijsgevuld met chocochips, noten en/of rozijnen.

VULLINGEN
* Een taart heeft altijd 2 lagen vulling; deze kenmaar eigen
smaak gecombineerd worden.
* Een vulling kan naar wens getopt worden met eagje krokante
chocolade, een laagje jam of lemon curd.

* De vulling kan ook getopt worden met vers frigeizoensgebonden,
meerprijs)

* Tegen eemmeerprijskunnen door de vullingen nog m&m'’s, stukjes

chocolade, marshmallows, nootjes, rozijnen of hgeregens gemixt
worden.

-vanillecreme
-chocoladecreme (wit, puur)
-mokkacreme
-hazelnootcreme
-kokoscreme (lekker in combi met ananascréme ofametolade)
-milkywaycréme(meerprijs)
-cremevulling in bijna alle fruitsmaken (citroemaasappel,aardbei,
appel,
mango, ananas, peer, framboos, banaan...)
-pepermuntcréme (heerlijk met chocoladebiscuiteanlaagje pure
chocolade)
-banketbakkersroom; gele room die ook in puddingbjes zit
-créme pasterella; een mix van banketbakkersrooanéane au beurre



-bijna alle smaken likeurcreme (Tia Maria, Amare@wand Marnier,
Baileys, chocoladelikeur,
limoncello, rum, Blue Curacao, Passoa, whisky etegrprijzen!
-advocaatcremémeerprijs)
-witte wijn creme(meerprijs)
-champagnecrem@neerprijs) [ekker met een laagje witte chocolade
of frambozenjam)
-rozencremémeerprijs)
-lemon curd
-jam in alle smaken
-vlaaivulling (kersen of aardbei)

-gembercreme (lekker bij kardemombiscuit)
-amandelcreme (lekker met een laagje gehakte ar@arde
-caramel of toffee (lekker met een laagje gehakt#jas!)

-koekjescreme; bv. van bokkenpootjes, oreokoekjediterkoekjes



